
ZUPY
Barszcz czerwony z uszkami 150g

Zupa grzybowa z kluskami 150g

DANIE GŁÓWNE / RYBY
Karp moczony w mleku smażony w panierce 100g

Łosoś zapiekany z cukinią i serem grana padano z salsą pomidorową 100g

DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH
Gotowany groch z suszonymi pomidorami i jarmużem 80g

Kluski ziemniaczane z palonym masłem i kasztanami 80g

Pierogi z kapustą kwaszoną i grzybami z okrasą z cebuli 80g

Grzyby portobello faszerowane kremem serowym z orzechami laskowymi 50g

Zapiekanka ziemniaczana z cebulą i tymiankiem 50g

PRZYSTAWKI
Paszteciki z czerwoną kapustą, suszonymi śliwkami i wędzonym pstrągiem 70g

Śledz w śmietanie z jabłkami kiszonymi ogórkami i czerwoną cebulą 70g

Ryba po grecku 70g

DODATKI I NAPOJE
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CIASTA I DESERY

Pieczywo/Masło ziołowe

/Świąteczny kompot z suszu/ 

Kawa  /Herbata / Woda 

Soki owocowe

Sernik / Makowiec

Brownie w cynamonowej glazurze 

Crème brûlée z kandyzowaną

pomarańczą
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KOLACJA WIGILIJNA
W  R E S T A U R A C J I  G W A R N O

Z  W Y J Ą T K O W Y M  W I D O K I E M  N A  G I E W O N T

Firmowa Kolacja Wigilijna jest jedną z najważniejszych uroczystości w roku dla Ciebie i Twoich pracowników. 

W Restauracji Gwarno większość serwowanych potraw jest przygotowywana 
specjalnie na ten wyjątkowy dzień – i tylko raz w roku!

Zgodnie z tradycją, pod obrusem rozkładamy źdźbła, a to co znajduje się na talerzu, 
opiera się na tradycyjnych i sezonowych produktach dostępnych zimą.


